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株式会社アペックス西日本
愛媛県松山市来住町1181-1
TEL：089-975-7851

ダマがない安定した粘度のとろみ付き飲料を提供。
学会基準の濃い・中間・薄いの3段階はもちろん、いまの粘度に合わせることも可能です。
利用者さまのQOL向上、誤嚥のリスクヘッジに。

500㏄～最大2,000㏄ をスピード調理。

1回あたり作業時間が平均30分短縮。
調理時間 ●とろみ茶：2分 ●通常のお茶：30秒

ジュースや牛乳等にもかんたんにとろみ付けできます。
清掃かんたん！部品の取り外しが少なく負担になりません。

おためしモニター（無料）承ります！

令和７年度介護職員の働きやすい職場環境づくり厚生労働大臣表彰優良賞受賞施設
高齢者総合福祉施設サンシティ北条様 導入コメント（2025年3月導入済）

【 設置後、３週間の介護職員さんの感想… 】
〇一括でとろみ茶を作れるので便利。

粘度が安定して安全に摂取できる。
〇とろみ茶だけでなく、普通のお茶もできるため、

お茶を沸かす業務がなくなった。
〇めちゃくちゃ便利！！

上手に介護・看護職員さんに活用していただくには、
導入する意義や客観的介入、サポート、共感が大切だなと思います。
ということで、特養各フロア（３階・４階・５階）へ１台ずつ導入しました。

サンシティ北条 芳野常務理事(左)と
福岡前厚生労働大臣(右）

株式会社アペックス⻄⽇本

とろみ⾃動調理サーバー

おかげ様で全国2,000台の設置実績

抽出量
500㏄～2000㏄

100㏄単位で設定可能

温度
水温～90℃まで

1℃単位で設定可能

下記項目がそれぞれカスタマイズできます。

粘度
学会分類はもちろん
0.1ｇからの設定可能

味
お茶・ライチ・コーヒーの

粉末原料や、
牛乳やジュース等もとろみ

付けできます


